
ALL PRICE INCLUDE TAX AND SERVICE 
全てのメニューは税込み金額です

WEEKEND LUNCH MENU
祝日のため、ウィークエンドランチメニューです。

All lunches are served  with fresh baked bread, co�ee by  THE ROASTERY and Mighty Leaf iced tea. 
全てのランチにブレッドワークス焼き立てのパン、自家焙煎コーヒーとオーガニックフレーバーアイスティーが付きます

　New Menu         Vegetarian MenuNew!

ビーツのクリームスープ

ローストビーフのサラダ、ピーナッツドレッシング   

BBQスモークラムバーガー、レッドオニオンピクルスとBBQアプリコットソース

オイルサーディンとフェンネルのガーリックオイルスパゲッティーニ、シチリア風

” ガイヤーン” タイ風グリルチキンとタイライス、スイートチリソース

Creamy beets soup

Roast beef salad with peanut dressing

Smoked lamb with apricot BBQ glaze and red onion pickles 
on beer buns with lettuce, tomato and mayo

Spaghettini with oil sardines, shaved fennel, currents,
pine nuts and herb panko

Thai style chicken rice with taochio sauce, cucumbers and tomatoes

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

JAN. 13 |  MON

JAN. 17 |  FRI

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

ブラックビーンスープ

生ハムとシェーブルチーズ、ほうれん草のサラダ、ハニードレッシング   

スモークサーモントラウトとディルクリームのラップサンド

ビーフラグーとケール、サワークリームのペンネ

真鯛のグリル、カラマタオリーブタプナードと温野菜

Black bean soup

Spinach salad with chevre, walnuts, jamon serrano and honey dressing

Smoked salmon trout and dill cream cheese wrap 

Penne with beef ragout sauce, sautéed kale and sour cream

Grilled snapper with kalamata tapenade

1,280

1,780

1,780

1,780

2,080

1,280

1,780

1,780

1,780

2,080

ビーフグーラッシュスープ      

マグロのたたきとアボカドのサラダ、ワサビヴィネグレット

T.Yオリジナルビアソーセージホットドッグ、ベーコンザワークラウト

タコとセロリの青紫蘇ジェノベーゼ、リングイネ

味噌でマリネしたポークロインのグリル、ローストポテトと温野菜

Beef goulash soup with sour cream and dill

Tuna tataki and avocado salad, wasabi vinaigrette

T.Y. original beer sausage with sauerkraut on a dog bun

Linguine with octopus in garlic oil, green beans and oba paste 

Miso marinated pork loin with roasted potatoes

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

JAN. 15 |  WED
1,280

1,780

1,780

1,780

2,080

JAN. 14 |  TUE

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

季節野菜とポレンタのスープ

エビ、イカ、タコのシーフードサラダ、アンチョビレモンドレッシング   

ツナサラダとアボカドのウィートブレッドサンド

生ハムとモッツァレラチーズのジェノベーゼ、カサレッチェ 

骨付きポークロインのグリル、南高梅ソースとサツマイモロースト

Vegetable and polenta soup

Mixed seafood salad with calamari, octopus and shrimp with mixed greens,
cucumber, Kalamata olives and tomatoes in anchovy lemon dressing 

Tuna salad with avocado on toasted wheat bread 

Casarecce Genovese with jamon serrano and fresh mozzarella     

Grilled pork loin plum sauce  

1,280

1,780

1,780

1,780

2,080

BURGERS

BBQ SPARE RIBS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Quarter  2,600
Kansas style BBQ pork spareribs 
with house pit sauce, Parmesan wa�e fries 
and coleslaw
バーベキューリブ、カンザススタイルオリジナルソース、
パルメザンワッフルポテトとコールスローサラダRIBS

JAN. 16 |  THU

DAILY SALAD SPECIAL +600
Half size of daily salad is served with your lunch 

本日のハーフサラダ

DAILY SOUP SPECIAL +600
Half size of daily soup is served with your lunch 

本日のハーフスープ

DAILY DESSERT SPECIAL +600
Daily dessert is served with your lunch 

本日のデザート

WEEKLY SPECIAL

ENJOY CHICKEN BURGER FESTIVAL!! . .   2,200
Please enjoy our Chicken Burger Festival 
between January 6th and February 28th!
1/6～2/28期間中は別紙のチキンバーガーフェスメニューにて
アメリカンでボリューム満点なバーガーをお楽しみ下さい！



T.Y.HARBOR BURGER on homemade beer buns with fries. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  170g  2,400  250g  2,800
T.Y. ハーバー バーガー
ビーフ100%の手ごねパティとフレッシュな野菜を挟んで、手作りのバーガーソースとお召し上がりください。

Build Your Burger! 好きな具材を好きなだけ挟んで自分だけのバーガーを！

Bacon, Avocado, Cheddar cheese　ベーコン、アボカド、チェダーチーズ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  各  +300

DESSERT

Pumpkin pudding with vanilla ice cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,100
パンプキンプリンとバニラアイスクリーム

David’s NY cheesecake, the best in the world!! . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,100
デーヴィッドのニューヨークチーズケーキ

Chocolate blackout layer cake with vanilla ice cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,100
ブラックアウトチョコレートケーキとバニラアイスクリーム

Maple crème brulee with seasonal fruits. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,100
メープルクレームブリュレと季節のフルーツ

STARTERS

Jumbo shrimp with cocktail chili sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,500
ジャンボシュリンプカクテル、カクテルチリソース

Spicy NY chicken wings with blue cheese dip and celery sticks . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5ea 1,600  10ea 2,400
スパイシーNYチキンウイング、ブルーチーズディップとセロリスティック

Smoked chicken and jack, chevre cheese, sun dry tomatos quesadilla with salsa fresca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,980
スモークチキンとミックスチーズのケサディア、トマトサルサ

Potato wedges with sour cream and chili mango chutney . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,280
Ｖ切りポテト、サワークリームとチャツネ

SANDWICHES

Veggie sandwich with kale, avocado, Jack cheese, pickled red onions and lemon aioli on wheat bread . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,880
T.Y オリジナルベジタブルサンド（ケール、オニオンピクルス、ジャックチーズ）、レモンアイオリ、ウィートブレッド

Pulled BBQ pork and coleslaw sandwich on beer buns with fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,880
BBQプルドポークバーガー、コールスローとピットソース

SALAD

Caesar salad (full or half) *With smoked chicken, avocado  +300 each . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Half 1,580  Full 1,980
シーザーサラダ　　*トッピングをスモークチキンとアボカドからお選びいただけます。 +各￥300

T.Y. Buddha bowl with tomatoes, yellow carrot, pumpkin, koshin daikon, atsuage tofu, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,980
buckwheat, mitsuba and tahini dressing
T.Yブッダボウルサラダ、タヒニドレッシング
（ロメインレタス、ほうれん草、トマト、人参、かぼちゃ、紅芯大根、厚揚げ、そばの実、三つ葉）

FROM THE GRILL & OVEN

Grilled sword�sh steak with lemon risotto and grilled seasonal vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,980
メカジキのグリル、レモンリゾットと季節野菜のグリル

Amber beer marinated pan roasted half chicken with broccoli and roasted onions . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,980
アンバーエールでマリネした清流鶏のロースト、ローストオニオンとブロッコリー 

Kansas style BBQ pork spareribs with original pit sauce, Parmesan wa�e fries and coleslaw. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Half  4,980
バーベキューリブ、カンザススタイルオリジナルソース、パルメザンワッフルポテトとコールスローサラダ

QRコードを読み込んでホーム画面に追加してください。
ランチメニューを簡単にご確認いただけます！

SPECIAL COURSE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,000
Please ask server for details 詳細はスタッフにお尋ねください



本日のデザートとコーヒー
 

Today’s Dessert and Co�ee 

Course includes fresh baked bread from breadworks. 
コースにはbreadworksの焼き立てパンが付きます

本日のスープ

本日のサラダ

Today’s soup

Today’s salad

Grilled sword�sh steak with lemon risotto
and grilled seasonal vegetables

メカジキのグリル、レモンリゾットと季節野菜のグリル

Amber beer marinated pan roasted half chicken 
with broccoli and roasted onions

アンバーエールでマリネした清流鶏のロースト、
ローストオニオンとブロッコリー

Grilled prime hanger steak with charred scallion sauce
and makomodake and tatsoi

プライムビーフハンガーステーキと焦がしネギソース、
ターツァイとマコモダケのソテー

Kansas style BBQ pork spareribs with original pit sauce, 
Parmesan wa�e fries and coleslaw

バーベキューリブ、カンザススタイルオリジナルソース、
パルメザンワッフルポテトとコールスローサラダ

APPETIZER

MAIN

DESSERT

SPECIAL COURSE
5,000

OR

Please choose one from below.
以下からを１品お選びください


